
 

 
 

 

 

 

 

 

 

POOL MENÙ 
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SMALL BITES 

PIATTINI 
 

 

Bruschette al pomodoro (6 pezzi) 
Bruschetta with tomatoes (6 pieces) 

20 

Bruschette burro al limone e acciughe del Cantabrico (6 pezzi) 

Lemon butter bruschetta with Cantabrian anchovies (6 pieces) 

28 

Panier di cruditè servito con le sue salse (minimo per 2 persone) 
Crudités basket with homemade dips (minimum 2 persons) 

40 

Tagliere di formaggi “Fattoria Palagiaccio” con composte fatte in casa 
“Fattoria Palagiaccio” cheese platter with homemade preserves 

26 

 

FRESH BAKED 

DAL FORNO 
 

 

Focaccia Salvia e Rosmarino del nostro orto  
Sage and rosemary focaccia from our garden 

20 

Schiacciata Terzo Paradiso  

(verdure di stagione, ricotta di capra, pesto alle erbe) 

“Terzo Paradiso” flatbread  

(seasonal garden vegetables, goat ricotta, herb pesto) 

23 
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SINGLE DISH 

PIATTI 
 

 

Salmone marinato al finocchietto del nostro orto  

con salsa al pompelmo  

Fennel-marinated salmon from our garden  

with grapefruit sauce 

32 

Carne di manzo marinato con finocchi dell’orto  

all’arancia e pomodorini confit  

Marinated beef with garden fennel, orange, and confit cherry tomatoes 

30 

Sandwich al tonno e verdure fresche del nostro orto  

Tuna sandwich with fresh garden vegetables 
25 

Insalata dell’orto e fragole  

Garden salad with strawberries 
16 

Insalata di anguria, cipollotto dell’orto, feta e olive  

Watermelon salad with garden spring onions, feta, and olives 
18 

Penne rigate di Gragnano alla crudaiola  

Gragnano penne with buffalo mozzarella, cherry tomatoes,  

and homemade pesto 

28 
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DESSERT 

DOLCI 
 

 

Tiramisù 
 

15 

Fresh seasonal fruit plate 

Selezione di frutta di stagione 

18 

Our home-made ice-creams 

Gelati e sorbetti artigianali 
 

15 
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ALLERGEN LIST 
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ALLERGENIC FOODS 

ALLERGENI 
 

 

1. Cereals containing gluten (wheat, barley, 
rye, oats, spelled, kamut or their hybridised 
strains) and products thereof 
Cereali contenenti glutine (grano, orzo, 
segale, avena, farro, kamut o loro ceppi 
ibridati) e prodotti derivati 

2. Crustaceans and products derived 
Crostacei e prodotti derivati 

3. Eggs and egg products 
Uova e prodotti derivati 

4. Fish and fish products 
Pesce e prodotti derivati 

5. Peanuts and derived products 
Arachidi e prodotti derivati 

6. Soybeans and products thereof 
Soia e prodotti derivati 

7. Milk and milk products 
Latte e prodotti derivati 

8. Nuts like almonds, hazelnuts, walnuts, 
cashew nuts, pecans, brazil nuts, pistachio 
nuts, Queensland nuts and products 
thereof 
Frutta a guscio cioè mandorle, nocciole, noci 
comuni, noci di acagiù, noci pecan, noci 
del brasile, pistacchi, noci del Queensland e 
prodotti derivati 

9. Celery and products thereof 
Sedano e prodotti derivati 

10. Mustard and products thereof 
Senape e prodotti derivati 

11. Sesame seeds and products thereof 
Semi di sesamo e prodotti derivati 

12. Sulfur anhydrite and sulphites at 
concentrations above 10 mg/kg or mg/las 
SO2 
Anidrite solforosa e solfiti in concentrazioni 
superiori a 10 mg/kg o mg/l espressi come 
SO2 

13. Lupine and products based on lupine 
Lupino e prodotti a base di lupino 

14. Molluscs and products based on shellfish 
Molluschi e prodotti a base di mollusco 

 Vegetarian 

Vegetariano 
 Vegan 

Vegano 

 

 
* These products may have been blast chilled and frozen to ensure optimal preservation of the 
product and its nutritional and organoleptic properties 

* Questi prodotti potrebbero essere stati abbatutti e congelati per garantire la conservazione ottimale del 
prodotto e le sue proprietà nutritive e organolettiche. 

The fish destined to be eaten raw or partially raw has been subjected to preventive sanitation 

remediation in compliance with the EC Regulation 853/2004, Annex III, Section VIII, Chapter 

3, Letter D, Point 3. 
Il pesce destinato ad essere consumato crudo o parzialmente crudo è stato sottoposto a trattamento di 
boniflca sanitaria preventiva conforme alle prescrizioni del Regolamento CE 853/2004, allegato III, 
sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 


